CH LA'I'FEALJ TRON QUOY - LALANDE

33180 SAINT-ESTEPHE - FRANCE

CONDITIONS CLIMATIQUES J

Année ou le climat a été exceptionnellement sec avec un déficit hydrique marqué.

A I’approche des vendanges, les températures ont été remarquablement favorables, gage
d’une trés bonne maturation des raisins.

VINIFICATION ET CUVAISON

Un parfait état sanitaire de la vendange, des baies exceptionnellement riches en sucre ont fait
trés vite monter les températures, d’ou une vigilance accrue pour ne pas extraire trop et trop
vite.

Nous avons vinifié avec des températures basses 27° a 28 © pour préserver le fruit. Les

fermentations malolactiques se sont déroulées rapidement, les lots retenus pour le Grand Vin
sont entonnés mi-décembre.

RENDEMENT
55 hl/ha

CARACTERISTIQUES DES VINS

La sélection :

Grand Vin : Chiteau TRONQUOY LALANDE : 77 %
Second Vin : TRONQUOY DE STE ANNE  :23%

Assemblage :

Tronquoy lalande : Cabernet Sauvignon : 54 %

Merlot 32 %
Petit Verdot 9%
Presses 5%

Tronquoy Ste Anne : Cabernet Sauvignon : 58 %
Merlot 36 %
Presses 6 %
Proportion de barriques neuves : 25 %
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