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Soutard est le nom d’un lieu-dit très ancien dont le vignoble, situé sur cet unique plateau 
calcaire de Saint-Emilion, s’étend sur 30 hectares d’un seul tenant. Les vins qui en sont issus 
témoignent par leur bouquet, leur élégance et leur grande finesse de la puissance naturelle de 
ce magnifique terroir. Château Soutard est désormais une propriété de la société d'assurance 
AG2R LA MONDIALE.  

 

 
 
  Date de création de la propriété  XVIIIe siècle 

Directeur général  Bertrand de Villaines  

Chef de culture Olivier Brunel 

Maître de chais et relations commerciales  Véronique Corporandy 

Situation géographique  800 mètres de Saint Emilion 

Superficie totale de la propriété  27 hectares 

Terroirs  70 % de plateau argilo-calcaire,  

17 % de coteaux argileux,  

13 % de pied de côte sableux 

Cépages  70% merlot, 30% cabernet franc 

Age moyen du vignoble  35 ans 

 

Le Millésime 2003 
 
 

Début des vendanges 13 septembre 

Fin des vendanges 27 septembre 

Mise en bouteille  23 septembre 2005 

Superficie en production  17,5 hectares 

Rendement  30 hl/hectare 

Titre alcoolique  13.5° 

Vinification  Cuves béton, thermo-régulées 

Elevage en barriques de chêne français 60% de barriques neuves, 40% 
barriques de 1 vin 
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Commentaires de presse 
 

Soutard 2003 
 
 
 
RVF Avril 2013 - 15/20 
Puissance aromatique dans un registre animal. Texture veloutée, fine, parachevée par un boisé 
discret. Vin automnal, élégance, digestibilité. 

 
 
Le Figaro.fr 
Il y a dans ce Grand Cru classé de la droiture et de la puissance, de la finesse et de l'élégance ainsi 
que beaucoup de fruits. 
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