
72% Sauv. Blanc
28% Sémillon

Hiver : chaud et humide�
Printemps : chaud et sec 
(malgré un épisode de gel précoce)
Été : sec et caniculaire

•	 Multiplicité de terroirs qui apportent une 		
	 grande complexité à l’assemblage
•	 Viticulture de précision sans utilisation de 		
	 CMR ni d’herbicide

VENDANGES DU
6 AU 7 SEPTEMBRE

Bordeaux

Super�cie :
1,3 ha

AOC Bordeaux

Un grand vignoble pour un grand vin 

Château 
La Tour Carnet
Millésime 2022
9 siècles d’histoire. Le Château La Tour Carnet voit ses origines remonter au XIIe siècle, ce qui fait de lui le plus ancien 
Château du Médoc. Son architecture est de type médiéval avec une tour construite en 1120, ceinturée de douves. Il a 
connu des propriétaires célèbres dont la famille de Michel de Montaigne, un des plus grands philosophes français, auteur 
des Essais, et qui fut deux fois Maire de Bordeaux. Le vignoble du Château La Tour Carnet y a été implanté en 1409.

SINGULARITÉS VITICOLES SINGULARITÉS VINICOLES
•	Pôle d’étude d’adaptation des cépages au 		
	 réchauffement climatique

31 hl/ha
Rendement

Mars 2023
mise en bouteille

Assemblageclimat

Oenologues conseils
Michel Rolland 
Julien Viaud

8 000 pieds /ha
Densité 

20 ans
Age des vignes

Argilo-calcaire
Nature du sol

Appellation Encépagement

70% Sauv. Blanc
30% Sémillon


