CHATEAU HAUT-BAGES LIBERAL
EN QUELQUES MOTS. ..

Un terroir d’exception
La moitié du vignoble est située sur une croupe de calcaire au bord de la
riviere et est voisin du Chateau Latour.
La deuxieme partie du vignoble est située sur la hauteur du lieu-dit de
« Bages » composée de graves profondes, figurant parmi les plus qualitatives
de I'appellation de Pauillac.

Idéalement situé le long de I'estuaire de la Gironde, le vignoble jouit d’'un
microclimat doux et humide qui protége les vignes
des fortes intempéries et du gel.

La présence de calcaire au cceur du vignoble, trés rare au sein de I'appellation
Pauillac, apporte fraicheur et de 'élégance au style du vin.

Erigé au rang de Grand Cru Classé en 1855
pendant I'exposition universelle de Paris.

Deux générations de femmes a la téte du Chateau.
Ayant repris le flambeau de sa mere Bernadette Merlaut, Claire est ainsi
issue de la 3éme génération de propriétaires de ce Grand Cru Classé.

Une agriculture respectueuse de I'environnement.
Le Chateau est certifié en Agriculture Biologique depuis 2019 et est en
conversion vers la biodynamie.
La propriété est conduite depuis plus de 15 ans en agroécologie et en
agroforesterie pour privilégier la biodiversité des sols.

Le vin du Chateau Haut-Bages Libéral est le seul grand cru classé de 1855 a
bénéficier d'un élevage enjarres de porcelaine de Limoges.
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« LE MILLESIME 2020 EST UN TRES GRAND MILLESIME MEDOCAIN. LETE A ETE
PARTICULIEREMENT SEC ET ENSOLEILLE.
HAUT-BAGES LIBERAL 2020 EST UN VIN D'UNE BELLE FRAICHEUR, AVEC DES TANINS TRES
QUALITATIFS ET UN POTENTIEL DE GARDE DE PLUSIEURS DIZAINES D'ANNEES. »

CLAIRE VILLARS-LURTON — LA PROPRIETAIRE

«CE MILLESIME A ETE AUSSI COMPLIQUE QUE QUALITATIF.
LE CHATEAU HAUT-BAGES LIBERAL 2020 POURRAIT ETRE ASSIMILE A LA PERSONNALITE
D'UN DANSEUR MELANT FORCE ET ELEGANCE. »

THOMAS BONTEMPS — LE DIRECTEUR TECHNIQUE
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LE VIGNOBLE

LES PRATIQUES Commentaires de dégustation
30 hectares de graves CULTURALES
argilo-calcaire autour de la AEn
propriété et graves a(0)=
profondes sur (*)\/
le plateau de Bages. S
En conversion
LA VINIFICATION
Vinification parcella/lre et — 0 WA L' ASSEMBLAGE
sur-mesure (adaptée en
matériel, durée et en Ché{ eau
températures) | - - 78% 22 %
[‘ aut'l ))ﬁges Cabernet oot
Macération avec apport LIBER AL sauvignon
d’'un gaz neutre pour GRAND CRU CLASSE
stimuler des mouvements PAUILLAC
en douceur.

Remontage d’un
volume/jour.

e | L’ ELEVAGE

24 jours de macération. 16 mois d'élevage :

Pressurage vertical pour

40% en barriques neuves

apporter un soin particulier 40% en barriques d’'un vin

aux presses. 20% en amphores TAVA

L’ EQUIPE

Propriétaire : Claire VILLARS-LURTON
Directeur de production : Thomas BONTEMPS
Enologue conseil: Eric BOISSENOT

HAUTBAGESLIBERAL.COM.
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