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Millésime 2018

e nom de Château Haut‐Bages Libéral a deux racines. La famille Libéral régissait le domaine dès le début du XVIII ème siècle. Courtiers de père en fils, ils
vendaient à l’époque, la majeure partie de la récolte aux Pays‐Bas et à la Belgique. Leur nom accolé à la désignation topographique, leur a  longtemps
valu d’être conviés aux tables des partis politiques du même nom à travers le monde. Au fil du temps, ces fins connaisseurs ont réuni les meilleurs
terroirs de Pauillac. C’est ainsi que ce cinquième Cru Classé en 1855 possède aujourd’hui la moitié de son vignoble     accolée à celui de Château Latour
et l’autre moitié derrière Château Pichon Baron, située sur les hauteurs du lieu‐dit « Bages », grand plateau au sud de Pauillac.

Ce superbe vignoble va retrouver sa jeunesse lorsqu’en 1960, la famille Cruse, alors propriétaire du Château Pontet‐Canet, également  cinquième Cru
Classé à Pauillac, se porta acquéreur de la propriété. Ils lancèrent un vaste programme de replantation des vignes. Il fallut cependant attendre l’arrivée
de la famille Villars, en 1983, pour que Château Haut‐Bages Libéral retrouve son lustre d’antan.

Aujourd’hui, Claire Villars‐Lurton est propriétaire  du domaine ; elle a entrepris une refonte totale de l’outil de vinification et oriente sa gestion du
vignoble vers une viticulture durable. Le cru est désormais en cours de certification en agriculture biologique et en biodynamie.

 

 

Propriétaire Claire Villars Lurton

Directeur de production Thomas Bontemps

Œnologue conseil Eric Boissenot

Superficie 30

Nature du sol graves guntziennes sur substrat argilo‐calcaire

Age des vignes 35 ans

Rendement 2 kg/ pied

Culture en cours de conversion en agriculture biologique et biodynamique

Vinification traditionnelle en cuve béton et inox. Sélection parcellaire

Cuvaison 19 à 22 jours

Assemblage 79 % cabernet sauvignon, 21 % merlot

Elevage en barriques de chêne français pendant 16 mois. 40 % de barriques neuves

Second vin La Chapelle de Haut‐Bages Libéral ‐ La Fleur de Haut‐Bages Libéral

Conservation 25 years

En conversion

CARACTÉRISTIQUES DU MILLÉSIME

2018 est un millésime qui assurément va marquer les esprits… D’une part
parce qu’il a été très difficile à enfanter. Un printemps humide et une
pression phytosanitaire exceptionnelle ont été suivis par un été aux
conditions d’ensoleillement tout aussi extrêmes. Certaines zones de
l’appellation Margaux et plus généralement du Sud Médoc furent
privilégiées par quelques orages pendant l’été qui permirent de diminuer
l’impact du stress hydrique engendré par ces magnifiques conditions
estivales. Des moûts aux potentiels fermentaires compliqués (degrés
élevés, acide malique en concentration faible) finirent par maintenir les
équipes techniques sous pression jusqu’à la fin des vinifications. Par
ailleurs, la qualité des vins produits présente un caractère et une douceur
tout à fait remarquables. Dès les premiers jours de vinifications, les bacs
de remontage embaumaient les chais d’un parfum généreux et intense
laissant présager aux moûts des caractères juteux et gourmands. Les
dégustations de fin de macération révélant des vins à la fois puissants et
concentrés confirmaient ainsi notre ressenti. Malgré des degrés élevés, les
niveaux d’acidités sont restés modérés permettant aux vins de garder une
fraicheur surprenante. Sur le plan aromatique, les vins sont expressifs et
précis, les bouches nous régalent avec des trames à la fois puissantes et
soyeuses.

COMMENTAIRES DE DÉGUSTATION

La comparaison entre millésimes nous amène tout de suite vers de
grandes références… 2009 pour la richesse et la gourmandise de son
tempérament solaire, 2016 pour la puissance et l’onctuosité de la trame
tannique de ce mil lésime à  la  capacité de garde remarquable.  Un
millésime à la croisée du meilleur des deux mondes : un précis mélange de
classicisme et de générosité.

NOTES

VINOUS ‐ 92 / 95   James SUCKLING ‐ 96 / 97

REVUE DU VIN DE FRANCE ‐ 16 / 16,5   DECANTER ‐ 92   LE POINT ‐ 16,5

BETTANE+DESSEAUVE ‐ 17,5   VINBLADET Peter Winding ‐ 93/94
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