


Grand Corbin dispose d’un sol de silices sur argiles bleues tout à fait parti-
culier, avec des identités de terroirs très différentes. Depuis 2022, l’équipe 
affine la compréhension de ce terroir pour capter son identité et élaborer des 
vins toujours plus fidèles à leur origine. Comme l’explique Axel Marchal qui 
accompagne la propriété depuis deux ans, « un grand vin doit être le reflet 
fidèle d’un lieu. Notre travail à Grand Corbin consiste à gagner en précision 
pour respecter les types de sols et exprimer au mieux les identités de ce grand 
terroir, ancré dans son appellation. »

Cette nouvelle approche a conduit à produire un millésime 2023 savoureux, 
d’un fruit éclatant. Les vendanges se sont déroulées sur une grande ampli-
tude – entre le 14 septembre et le 6 octobre — dans d’excellentes conditions. 
Chaque cépage a pu être ramassé à maturité optimale, dans un parfait état 
sanitaire. La délicatesse des textures, la suavité et le mœlleux de ce millésime 
sont le résultat d’une approche précise de la vinification.  
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DÉBOURREMENT

1er avril

MI-FLORAISON 

29 mai 

NOUAISON 

6 juin 

MI-VÉRAISON 

27 juillet
VENDANGES

du 14 septembre au 6 octobre

ÉLEVAGE 

12 mois en barriques  
de chêne français dont  

35% de bois neuf  
40% de bois d’1 vin  

25% de bois de 2 vins 
 
 

ASSEMBLAGE

84% Merlot

13% Cabernet Franc 

3% Cabernet Sauvignon
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PROPRIÉTAIRE

Groupe SMA

DIRECTRICE GÉNÉRALE 

Laure Canu

SURFACE DU VIGNOBLE 

28,5 hectares 

GÉOLOGIE 

Silice sur lit d’argiles bleues

ÂGE MOYEN DES VIGNES 

40 ans 

ENCÉPAGEMENT 

80% Merlot - 18% Cabernet Franc - 2% Cabernet Sauvignon

DENSITÉ DE PLANTATION  

6 450 pieds à l’hectare

TAILLE 

Guyot double

VENDANGES 

Manuelles, avec tri des baies post-égrappage

ENGAGEMENT ENVIRONNEMENTAL 

Certification HVE

F I C H E  T EC H N I Q U E




