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Grand Corbin est a l'aise avec ce style de millésimes, I'exposition Nord du
domaine étant un grand atout lors d'étés particulierement chauds et secs.

La veine d'argile bleue qui traverse le vignoble entre 90 cm et 150 cm permet
de maintenir une alimentation hydrique tout au long du cycle de maturation.
Clest également la profondeur variable de cette veine qui est a l'origine de la

mosaique de terroirs de Grand Corbin.

2022 est un assemblage de cette pluralité, entre les petites baies récoltées
en bas de coteau, apportant concentration et couleur, et les grands merlots et
cabernets francs du haut du plateau, conférant au vin un bel éclat aromatique
et une texture toute en douceur.

Le travail mis en place avec Axel Marchal, notamment une sélection parcel-
laire de plus en plus précise, délivre cette année un des plus beaux Grand
Corbin. Le fruit net, éclatant, est porté loin par la structure douce des tanins.
La bouche ronde et savoureuse confére au vin beaucoup de gourmandise.
Les équilibres sont justes, précis.

Ce millésime exceptionnel révéle toute la personnalité du terroir de

Grand Corbin.
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DEBOURREMENT
29 mars

MI-FLORAISON
27 mai

NOUAISON
3 juin

MI-VERAISON
31 juillet

VENDANGES
du 12 au 27 septembre

ELEVAGE

12 mOiS en barriques

de chéne francais dont

409 de bois neuf
409 de bois d'1 vin
209% de bois de 2 vins

ASSEMBLAGE

90% Merlot
6% Cabernet Sauvignon
4% Cabernet Franc
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FICHE TECHNIQUE

PROPRIETAIRE
Groupe SMA

DIRECTRICE GENERALE
Laure Canu

SURFACE DU VIGNOBLE
28,5 hectares

GEOLOGIE
Silice sur lit d'argiles bleues

AGE MOYEN DES VIGNES
40 ans

ENCEPAGEMENT
81% Merlot - 17% Cabernet Franc - 2% Cabernet Sauvignon

DENSITE DE PLANTATION
6 450 pieds a I'hectare

TAILLE
Guyot double

VENDANGES
Manuelles, avec tri des baies post-égrappage

ENGAGEMENT ENVIRONNEMENTAL
Certification HVE
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DEBORD!

MIS EN BOUTEL
AU CHATEAU




