iFOMBRAUGE

CHATEAU

L se criginms chs vignble semontent au XVia siicle, ce qui an fait Fun das crus las
plus anciens du Saint Emitionnais. Sa belle chartreuse du XVEe siécle était & Forigine
un doiire de Chartseur. Propriété de Jsoques de Canolle en 1486, ke Chiteau
eppartint ernuite & la famile Dumas de Fombrauge qui en it su XVille sibde une

véritable éoole d'application pour b viticulture.

CARACTERISHQUES TECHNIQUES

Appellation : Saint-Emilion Grand Cru

Lieu : Sant Christophe des Bardes

Superficie : 58 hectares

Encépagement :

89% Merlot, 8% Cabemet Franc, 2% Malbec,

19% Cabemet Sauvignon

Age des vignes : M ans

Densité de plantation : 6 500 pieds par

hectare

Nature du sol : argido-calcaire et molasses

du frorsadais

Modadoca)&lhdu

(enherbemenl,labour)
Ebourgeonnage et échardage début juillet

- 1= affevillage en juillet
2= effevillage en septembre

Vinification :
- Récolte manuelle en petites cagettes
- Tri sur table avant et apris éraflage
pampemu\esq ifiées
- Sélection parcellaire par terroir, par
oepageet selon I'age des vignes
intraparcellaire  grace

aux cartes de vigueur et de maturite
établies avec le drone

- Mise en cuves bois, inox et béton de
petite capacité , par gravité

- Macération pré fermentaire de 4 3 8
jours a 8°C -

- Pigeages entiérement man

- Durée de macération : Merlot de 28 2
132 jours, les Cabemets de 26 a 28 jours
Elevmede18mocs.45'%enbarmum
neuves, 45 % en barriques d'un vin, 10%
en cuves béton génération.

Rendements moyens : 38 hl par
hactare

Date de

Merlot : du 02 au IUIOIZO“
:les 9, 17 et 20/10/2014

Mabbec : le 03/10/2014

Oenologue consei : Michel Rolland
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90% Mexlot |
10% Cabernet Franc




