Le Millésime 2018

Pour célébrer nos 150 ans de viticulture, il fallait bien que le ciel nous envoie un millésime
enfant terrible. De ceux qui nous jouent des tours pour nous faire réaliser que nos métiers
ont toujours été affaire de résilience pour protéger nos vignes et nos futures récoltes.

L'hiver 2018 a été le plus froid que nous ayons vécu depuis 2010, surtout & cause d'un mois
de février qui fit descendre la moyenne. Mais il fut surtout pluvieux... Une pluie qui ne
s'arrétait plus et continua tout au long du printemps. Il faut d’ailleurs remonter & 2001 pour
retfrouver des conditions de début de campagne aussi humides. Ces épisodes pluvieux
permanents, parfois violents, ont entrainé une pression mildiou continue et inégalée de
mai jusqu’'a juillet. Le mildiou frappa comme il n'avait jamais frappé de mémoire des
viticulteurs dans toutes nos propriétés. Lafite, Duhart-Milon et Rieussec surent bien résister
a la pression.

Mais L'Evangile, ou celle-ci fut encore plus forte d la fin de la floraison, fut plus séverement
touché. A cause d'une météo capricieuse qui nous amena 7 jours de pluie et 90%
d"humectation sur les 10 jours de la floraison rendant certaines parcelles impraticables
pour les protéger.

La gréle fut également une menace constante. Nos vignobles furent épargnés en mai et
juin, mais malheureusement Rieussec fut séverement frappé le 15 juillet a I'instant méme
du sacre mondial du football francais...

L'été ne commenca que le 16 juillet. Nous pensions & ce moment-Id avoir assez d’eau
pour tenir jusqu'da la fin, pour un millésime qui s'annoncait tardif. Mais les conditions
changerent du tout au tout avec I'installation d'un régime chaud et des températures qui
ne cesserent de croitre avec des pointes jusqu’da 40 degrés. Les sols étant gorgés d'eau,
le cycle végétatif s’accéléra et le millésime redevint précoce avec une mi-véraison des
merlots le 3 aoUt, seulement 4 & 5 jours plus tard qu’en 2017 (un autre enfant tres précoce).

Dans ces conditions, I'évapotranspiration fut tres forte et les stress hydriques arriverent bien
plus t6t que ce que nous attendions : le 10 aoUt il était courant de lire des potentiels
hydriques de -1,5, et des extrémes & -2,0 furent atteints fin aoGt a L'Evangile. Les conditions
tres chaudes de la maturation furent difficiles pour les jeunes vignes et sols trop asséchants
mais idéales pour les vieilles vignes dans les grands terroirs car elles seules ont la capacité
a amortir les exces du climat.

Septembre arriva comme une derniére pirouette : grande chaleur, nuits suffisamment
fraiches et quelques gouttes aux bons moments. Jamais nous n'avons vécu des
vendanges si sereines.
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Chateau Duhart-Milon 2018

Sur le terroir de Duhart-Milon, plus sec que celui de Lafite dans les cabernets
sauvignons, mais plus argileux dans ses merlots, 2018 eut deux effets différents.
En Cabernet, le stress fut tres dur en ao0t et septembre mais les petites pluies du
28 aoUt et du 5 septembre vinrent libérer la situation et remettre la maturation
en bon ordre de marche. Dans les argiles, oUu sont nos merlots, notre terroir se
révéla particulierement adapté au millésime et les contraintes furent toujours
parfaites et sans excées. Jamais nous n'avons vu de si beaux merlots & Duhart :
cela tombe bien car notre Grand Vin en contient toujours une belle proportion.

Débourrement : 16 avril Floraison : 4 juin Véraison : 3 aoUt
AU DUHART—ML‘I”(]; Vendanges :
S Merlot : du 17 au 25 septembre
o s Cabernet Sauvignon : du 25 septembre au 4 octobre

Chateau Duhart-Milon
Cabernet Sauvignon : 65%
Merlot : 35%




